
Diner



VOOR
 

Burrata v  13,95 
gele biet, vijgen, pistache en citroenvinaigrette 
Charcuterie 14,95 
gemengde vleeswaren, cornichons, mosterd en zuurdesem 
paddenstoelen v  11,95  
brioche, cavolo nero, kruidenboter en gepocheerd ei 
Gamba’s pil pil 13,95  
pil pil saus, cherrytomaatjes en geroosterd zuurdesem  
Steak tartare 12,95  
cornichons, radijs en crostini 
Vitello tonnato 13,95  
dungesneden kalfsvlees, tonijncrème en kappertjes 
 

HOOFD
Melanzane v   19,95 
geroosterde aubergine, tomaat, pesto, parmezaan en mozzarella 
Bloemkool  19,95 
kerriehummus, dadel labneh, kikkerwten en krokante ui 
Caesar salad 18,95 
krokante kip, gepocheerd ei, ansjovis, parmezaan en croutons 
Dorade 21,95  
met venkel en sinaasappel met een pesto beurre blanc 
Steak tartare 21,95  
met ‘Frites uit Zuyd’ 
Côte de Boeuf voor 2 pers 65 
met ‘Frites uit Zuyd’, groene salade en bearnaisesaus 

 Vegan  v  Vegetarisch Allergieën? Laat het ons weten!

 FAM. GOUDVISCH KLASSIEKERS  
volgens traditioneel familierecept

Half boerderijkippetje 21,95  
in krachtige kippenjus

Biefstuk leo 21,95 | 25,95 
van ossenhaas met jus de veau

Steak au poiVre 21,95 | 25,95 
van ossenhaas met pepersaus

BURGERS
smasHburger 18,95 
dubbele patty, cheddar, burgersaus en ‘Frites uit Zuyd’ (truffelfriet +2,50) 
beyond smaShburGer v   18,95 
dubbele patty, cheddar, burgersaus en ‘Frites uit Zuyd’ (truffelfriet +2,50) 

SIDES
Friet van ‘FriteS uit zuyd’ 5,50  
met mayonaise 
Parmezaan truFfelfriet v  7,95 
‘Frites uit Zuyd’ met truffelmayonaise 
groene salade   5,50  
met mosterdvinaigrette     
GerooSterde groenten    6,50 
met ajo blanco 
PommeS gratin v  7,95  
met gruyère en mozzarella 
  

NA
sticky tofFee pie v   8,95 
met vanille-ijs 
Burnt cheesecake v  8,95 
Baskische cheesecake met grapefruit sorbet 
kazen van froMagerie eriks v  13,95 
selectie van 3 kazen, scrocchi en appelstroop 
espreSso martini   13,95 
Ketel One Wodka, Kahlúa, Frangelico en espresso 

Vergeet je 
bijgerechten niet  

te bestellen
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